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1. Morgan’s Restaurant, Olomouc
2. Moravská restaurace, Olomouc
3. Pivovar Moritz, Olomouc
4. Restaurace Garnet, Olomouc
5. Restaurace U Mlýna, Olomouc
6. Bělecký Mlýn, Zdětín
7. Restaurace Formanka, Mladějovice
8. Lovecká chata, Horka nad Moravou
9. Restaurace U Hradu, Šternberk
10. Hanácká restaurace Expedice, Šternberk
11. Hotel Plumlov, Plumlov
12. Wellness hotel Hluboký dvůr,  

Hlubočky-Hrubá Voda
13. Café restaurant Záložna, Litovel
14. U Coufalů, Loštice
15. Restaurace Morava, Slatinice
16. Náš Sobáčov, Mladeč-Sobáčov
17. Sportovně-střelecký areál Jívová
18. Penzion Myslivna, Velký Újezd 

 
 
 

19. Entrée Restaurant, Olomouc
20. Eatery & Bakery, Olomouc 

 
 

21. Bistro Helen, Olomouc
22. Bistro Paulus, Olomouc
23. Bistro Nro. 66, Olomouc 
24. COFFEIN bistro a kavárna, Mostkovice 

 
 

25. Zlatá farma, Štětovice-Vrbátky
26. Pivovar TVARG, Velká Bystřice
27. Levandulový statek Bezděkov
28. Levandulové bistro, Olomouc
29. Čokoládovna Troubelice
30. Tvarůžková cukrárna, Loštice 

 
 

31. Občerstvení U Maříků, Prostějov
32. Vila Háj, Třeština
33. Hostinec Na Vrchu, Věrovany
34. Na Lhotě, Náklo-Lhota nad Moravou
35. Terasa, Olomouc 

- přírodní koupaliště Poděbrady 
 
 

36. Herbarium boutique hotel, Olomouc
37. Cooking Bar Café Long Story Short, Olomouc
38. Telegraph, Olomouc
39. Cafelier No. 523, Kostelec na Hané
40. Kavárna CANALL, Prostějov
41. Květiny & Kavárna Kavalír, Prostějov 

 
 

42. Vinný šenk U Zlatého beránka, Olomouc
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ochutnejte Hanou i Posmakuj regionu Haná

Mapa byla realizována za přispění 
prostředků státního rozpočtu České 
republiky z programu Ministerstva pro 
místní rozvoj.

Mapa została zrealizowana przy udziale 
środków z budżetu państwa Republiki 
Czeskiej z programu Ministerstwa 
Rozwoju Regionalnego.

www.stredni-morava.cz www.moraviaforyou.cz

Restaurace / Restauracja

Regionální produkty / Produkty regionalne

Vinárna / Winiarnia

Gourmet (zážitková gastronomie)
/ Gourmet (wykwintna kuchnia)

Skvělou volbou na oběd nebo večeři je Mor-
gan’s Restaurant. Menu nabízí jak speciality 
re gionální kuchyně, tak i steaky, burgery nebo 
chuťovky k pivu. 

Doskonałym wyborem na lunch lub kolację 
jest Morgan’s Restaurant. Menu oferuje 
zarówno regionalne specjały, jak i steki, burgery 
i przystawki do piwa.

Entrée pod taktovkou šéfkuchaře Přemka 
Forejta, známého také jako jednoho z porotců 
kuchařské televizní show MasterChef Česko, 
je nejvyhlášenější olomouckou restaurací. 

Entrée, restauracja szefa kuchni Přemka Forejta, 
znanego również jako jednegoz jurorów 
programu kulinarnego MasterChef Czechy, jest 
najbardziej znaną restauracją w Ołomuńcu

Nenechte si ujít ochutnávku voňavých de-
zertů a nápojů v Levandulovém bistru v Olo-
mouci. Kromě toho tu nakoupíte i kosmetiku 
a sušenou levanduli v bio kvalitě. Koneckonců 
klidně nasedněte do auta a na vštivte naši malou 
Provence - Levandulový statek v Bezděkově! 

Na pewno warto nie przegapić degustacji 
piwa lawendowego, deserów i nalewek 
w Lawendowym Bistro w Ołomuńcu. Ponadto 
można tu kupić kosmetyki i suszoną lawendę 
w jakości eko. Zapraszamy do odwied zenia 
naszej małej Prowansji - Lawendowej Zagrody 
w Bezděkovie!

Spojením těch nejkvalitnějších ekvádorských 
kakaových bobů, kakaového máslo a panely 
s vlastními originálními recepturami, vznikají 
v rodinné čokoládovně ty nejlahodnější čokolády. 
Kakaové a další produkty koupíte přímo 
v podnikové prodejně s útulnou kavárničkou. 

Rodzinna fabrika ttworzy ręcznie robione, 
wysokiej jakości czekolady o wyśmienitych 
smakach i aromatach. Wszystkie produkty 
można kupić bezpośrednio w kawiarence.

Pokud si potrpíte na kvalitní víno, tak se 
vydejte do Univerzitní ulice do Vinného šenku 
U Zlatého beránka! Doporučujeme vyzkoušet 
degustaci vín v kombinaci s Troubelickou 
čokoládou. 
TIP! Zamiřte do Olomouce v termínu 
Olomouckých vinných slavností (květen, 
červenec a říjen). 

Jeśli lubisz wino wysokiej jakości, to wybierz się 
do Vinného šenku U Zlatého beránka! Polecamy 
degustację wina połączoną z degustacją 
czekolady z Troubelic. 
WSKAZÓWKA! Warto wybrać się do 
Ołomuńca na Festiwal Win Ołomunieckich 
(maj, lipiec i październik).

V Tvarůžkové cukrárně ochutnáte na 15 dru hů 
slaných moučníků z Olomouckých tvarůž ků - 
jediného původního českého sýru, který získal 
v roce 2010 Chráněné zeměpisné ozna čení 
(PGI). 

W Tvarůžkovej Cukrárnie można skosztować 
15 rodzajów słonych deserów z serków 
ołomunieckich - jedynego oryginalnego 
czeskiego sera.

V pivovaru ochutnáte několik druhů pivních 
speciálů a řemeslné tvarůžky - jediný originál ní 
sýr českého původu. Do tajů výroby piva i tvarglí 
nahlédnete během exkurzí a řízených degustací, 
včetně párování piva s whisky Ja meson. 

W browarze można spróbować kilku 
rodzajów piwa specjalnego oraz serków 
rzemieślniczych - jedynego oryginalnego sera 
pochodzenia czeskiego. Tajniki produkcji 
piwa i „pachnących“ serków poznasz podczas 
degustacji z przewodnikiem, m.in. łącząc piwo 
z whisky Jameson.

Zamiřte i s dětmi na rodinnou farmu neda leko 
Prostějova a ochutnejte domácí (nejen) mléčné 
produkty! 

Wybierzcie się z dziećmi na rodzinną farmę 
i skosztujcie domowych (nie tylko) produktów 
mlecznych!

Restaurace s vlastní pekárnou vytváří po krmy 
ze sezónních potravin od místních farmářů. 
Restaurace doplnila paletu služeb dnes již 
slavného olomouckého hostelu Long Story 
Short, jemuž vzdali hold i svě tová média jako 
britský The Guardian nebo The New York 
Times. 

Posiadająca własną piekarnię restauracja tworzy 
dania z sezonowych produktów po chodzących 
od lokalnych rolników. Restauracja wzbogaciła 
ofertę usług znanego już hostelu Long Story 
Short, chwalonego przez światowe media 
- brytyjski The Guardian lub The New York 
Times.

Restaurace v oblíbeném výletním areálu nabízí 
poctivou domácí kuchyni z lokálních surovin. 
Kuchaři využívají maso z místních chovů 
a zakoupit si tady můžete dokonce i domácí 
chléb nebo Bělecký med z okolních lesů a luk. 

Restauracja w popularnym areale 
wycieczkowym Bělecky Mlýn oferuje 
kuchnię domową z lokalnych składników. 
Szefowie kuchni używają mięsa z lokalnych 
gospodarstw, można tu kupić domowy chleb 
lub miód.

Zastavte se na čerstvé ryby, maso z grilu 
a udírny a skvělou domácí kuchyni! Kromě 
toho si tu můžete zachytat ryby, zasportovat 
a přespat v penzionu nebo kempu.

W ofercie świeże ryby, grillowane i wędzone 
mięsa oraz wspaniała kuchnia do mowa! 
Ponadto można łowić ryby, upra wiać sporty 
i nocować w pensjonacie lub na kempingu.

Zamiřte sem s rodinou nebo přáteli na dobré 
jídlo a pití a zážitkovou střelbu s instruktorem. 

Wybierz się tu z rodziną lub przyjaciółmi 
na dobre jedzenie i picie oraz strzelanie 
z instruk torem.

MoRGan’S REStaURant  -  oLoMoUC 
EntRÉE REStaURant  -  oLoMoUC

LEVanDULoVÉ BiStRo  -  oLoMoUC

ČoKoLÁDoVna tRoUBELiCE

VinnÝ ŠEnK U ZLatÉHo BERÁnKa  -  oLoMoUC

tVaRŮŽKoVÁ CUKRÁRna  -  LoŠtiCE

PiVoVaR tVaRG  -  VELKÁ ByStŘiCE

ZLatÁ FaRMa  -  ŠtĚtoViCE-VRBÁtKy

EatERy & BaKERy LonG StoRy SHoRt  -  oLoMoUC
BĚLECKÝ MLÝn  -  ZDĚtÍn - PtEnÍ

nÁŠ SoBÁČoV  -  MLaDEČ-SoBÁČoV

SPoRtoVnĚ-StŘELECKÝ aREÁL JÍVoVÁ
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